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RAUTOVE
MENU

Lucerna



KANAPKY

Kanapky s pikantn{ klobdskou
Kanapky s kfenem a $unkou (15 k¢)
Kanapky se syrovou variaci
Kanapky s marinovanym lososem
Kanapky s krevetou a mangem (39 k)

Dalsi variace mozné dle individudini poptavky

STUDENA KUCHYNE

Kofenénd rajcata, mita, kozi syr
Mozarellovy saldt s rajéaty a olivami
Sunka od kosti, kréjend pred hostem

Hovézi zauzeny jazyk s vejmrdou

Terina v sezénnich variacich
Roastbeef s citronovou remuldda
Jatrova jehnéli pastika, ovocné zelé, visné
Kachni prsa s pomeranéem/ zazvor.
Panenka marinovand s tymidnem
Variace ¢eskych a moravskych syrii s rybizem
Kréli¢i galantina, coulis
Parmsk4 $unka s melounem

Rybi pastika (uzeny pstruh), glazovani citrénové cibulka
Teleci pecené se zelenym pepfem (carving)
Hovézi tatark s toastem
Marinovany losos s citrony a koprem
Variace syrt zahrani¢ni provenience (Itdlie, Francie)



SALATY
(od 60 K¢ do 80 K¢/ 100 gramit)

Saldt z pe¢eného kvétdku, pinie, gorgonzola
Recky saldt s olivami a ov¢im syrem
Vidensky bramborovy saldt, dynovy olej

Michany zeleninovy saldt s bylinkovym pestem
Saldt z pe¢enych paprik
Ceasar Saldt s kufecim masem

TEPLA KUCHYNE
(0d 90 K¢ do 130 K¢/ 100 gramit)

Spikovand veptové kyta s medem a mostem
Pikantni hovézi gulds s paprikou
Pecené vepiové kolinko, naklddand zelenina
Hovézi Zebra na ¢erném pivé s medem
Kufeci medailonky
Ratatouille s tymidnem
Tepld mdslovd zelenina

Pecené sele¢i s nddivkou a bylinkami
Pecend kriita, glazované ka§tany, $alotka
Trhané hovézi podpledi s raj¢aty a bylinkami

Rl'zky — telect, veprové, kufeci

Pedené romanovské jehnééi na ¢esneku a majordnce
Veptové panenka s cibulkovou omédckou

*Nase cateringovd nabidka miize byt doplnéna | obménéna o produkty dle sezonni nabidky*



MENU

Lucerna



SALONEK
V GALERII LUCERNA

Pro mens{ uzavienou spole¢nost mame v 1. patie Paldce Lucerna k dispozici ttulny
salonek o kapacité 26 lidi, pfilehly ke Galerii Lucerna. Salonek je idedlni pro slavnostni
obéd, rodinnou vecefi, business lunch, veé¢irek s firemnimi partnery ¢i degustaci vin

a prételské setkdni.

Atmostéru vecefe doplni pifjemnd hudba dle vasich preferenci ¢i kvétinovd dekorace,
kterou pro vis rddi zafidime. Osobitou atmosféru salonku zpestiuje proskleny vyhled

pasdzi Lucerna, urc¢itym kulturnim doplitkem muiZe byt i akcudlni expozice v Galerii.

Salonek m4 idedlni dopravn{ dostupnost v historickém centru Prahy a je zdroven
y
vybaven modernim technickym zdzemim s moznosti projekce. Pro vice informaci,

prohlidku prostor ¢i rezervace kontaktuje nd$ tym.
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MENU I.

Saldt ze zelené ¢ocky, slaninovy prach, posirované vejce

Karotkovy krém

Filet z motského vlka, marinovand zelenina, kerblikovd omacka

Pomerancovy tart



MENU II.

Teleci tatardk, kfen, marinovand $alotka, Zloutek ktepel¢iho vejce

Chfestovd polévka, creme fraiche

Hovézi Entrecote, marinovand jarni cibulka

Tvarohové knedlicky plnéné jahodami, vanilka, $lehacka



MENU III.

Lososové Carpaccio, chiestovd panna cotta

Terina z Foie Gras, rebarbora, pernikové crudite, pomogel

Ravioli plnéné telecim masem, kofenovd zelenina, lanyzovy olej

Chfestovd péna, kfupavé oplatky

Jehnéei hibet, pyré z fialovych brambor, hrdskové lusky, karotka

Panna cotta z podmadsli s rozmarynem



VEGETARIANSKE MENU

Rukolovy saldt, mozzarella, pecené papriky s rozmarynem a bazalkové pesto

Krokety z pe¢eného lilku a sladkych brambor,
omiécka z biojogurtu, raj¢atové chipsy

Creme Brullé
(selekce Vanilka/ Kédva/ Mango)



UZITECNE INFORMACE

* Kapacita: 26 lidi sezenf, 40 stdni
* Minimalni konzumace: 15 000 K¢
e Ptistup: 9-15h / 17-24h / 9-24h
* Kvétinové vyzdoba moznd po dohodé za piiplatek
* Hudebni zdzem{
reproduktory, mixdzn{ pult na zapojeni elektronickych
zafizeni (iPhone, laptop.) k dispozici

* Pro vecery s zivou hudbou moznost vyuziti galerijniho piana

* Moznost filmové projekce — projektor, pldtno (poplatek 5000 K¢)
* Prostor nenf{ bezbariérovy

KONTAKT

+420 224224537
+420739 423 086

alzbeta.winklerova@lucerna.cz






